
Тест №1 по теме: «Подготовка к продаже и продажа рыбы и рыбной 
гастрономии». 

Вопросы Ответы 
1.Какие операции не входят в процессе 
подготовки товаров к продаже. 

А)распаковка товара 
Б)проверка качества товара 
В)рассортировка товара 
Г)проверка количества 
мест и единиц товара 

2.Какие виды рыб реализуют в разрубленном 
виде кусками. 

А)Осетр 
Б)Карп 
В)Севрюга 

3.На какое оборудование выкладывают 
охлажденную рыбу на ПТ. 

а)в низкотемпературных 
прилавках и витринах 
б)охлаждаемых прилавках-
витринах 

4.Каким образом выкладывают соленые 
тузлучные рыбные товары 

А)на прилавок в банках 
Б)в окорятах вместе с 
тузлуком 
В)в охлаждаемых витринах 

5.Какими способами можно выложить рыбные 
консервы на прилавках 

А)колонной, пирамидой, 
полукругом 
Б)навалом 
В)подвешиванием 

6.Сколько должны составлять довески при 
отпуске развесного товара 

А)20% общего веса 
покупки 
Б)10% 
В)30% 

7.По просьбе покупателя осетровые рыбы 
горячего копчения: 

А)нарезаются 
Б)не нарезаются 

8.Во что в настоящее время упаковывают рыбу А)полиэтиленовые пакеты 
Б)термоусадочная пленка 
В)в газету 

9.Что относится к ликвидным отходам А)кожа 
Б)голова 
В)плавники 

10.Какую рыбу выкладывают в специальные 
ванны, металлические ящики и пересыпают 
льдом 

А)живую 
Б)охлажденную 
В)свежую 

 
 
 
 
 
 



Тест №2 по теме: «Подготовка к продаже и продажа рыбы и рыбной 
гастрономии». 

 
Вопросы Ответы 

1.Перед разделкой мороженую рыбу: А)освобождают от глазури не 
допуская полной дефростации рыбы 
Б)не освобождают от глазури 

2.На каком оборудовании на ПТ 
выкладывают мороженую рыбу. 

А)на пристенных прилавках 
Б)островных горках 

3.Куда  помещают живую рыбу на 
ПТ. 

А)в аквариумы (бассейны с 
проточной водой) 
Б)в металлические лотки с водой 
В)в ящики со льдом 

4.Способ выкладки соленой рыбы без 
тузлука. 

А)в низкотемпературных прилавках и 
витринах 
Б)на протвинях и окорятах спинками 
вверх 
В)на пристенных горках 

5.В магазинах самообслуживания 
рыбные консервы на каком 
оборудовании выкладывают? 

А)в охлождаемых витринах 
Б)на островное и пристенное 
оборудование 

6.С помощью какого инструментария 
отпускают рыбную кулинарию? 

А)металлические, деревянные вилки 
и щипцы 
Б)половники 
В)ложка 

7.Каким способом упаковывают в 
бумагу соленые деликатесы? 

А)конверт 
Б)пакет 
В)с угла в замок 

8.Рыбные товары, поступившие в 
вакуумупаковке: 

А)взвешиваются 
Б)стоимость определяется по массе 
товара, указанной на маркировке 
 

9.Что относится к неликвидным 
отходам? 

А)голова 
Б)позвоночный столб, кожа, 
плавники 

10.каким образом показывают сельди 
покупателям? 

А)двухрожковой вилкой под 
жаберные крышки 
Б)рукой за голову 

 
 
 
 
 
 



ОТВЕТЫ  
на Тест№1 

 
Вопросы Ответы 

1 г 
2 а,б 
3 б 
4 б 
5 а 
6 б 
7 а 
8 а,б 
9 б 

10 в 
 

ОТВЕТЫ  
на Тест№2 

 
Вопросы Ответы 

1 а 
2 б 
3 а 
4 б 
5 б 
6 а 
7 в 
8 б 
9 б 

10 а 
 

Критерии оценок: 
 

9-10 ответов – оценка «5» 
7-8 ответов – оценка «4» 
5-6 ответов – оценка «3» 

Менее 4 ответов – оценка «2» 


